Geschiedenis.

 

In Zuid-Afrika worden de meeste edele druivensoorten verbouwd. De belangrijkste inheemse druivensoort is de Pinotage, tegenwoordig zeer geliefd in vele landen.

 

Abraham Izak Perold, de vader van Pinotage.

Pinotage is in 1924 ontstaan, toen Professor Abraham Izak Perold de twee druivensoorten Pinot noir en Cinsaut (toen lokaal bekend als Hermitage) kruiste. Pas vele jaren daarna kreeg Pinotage de welverdiende erkenning.

Perold was een zeer intelligente man. Hij studeerde scheikunde in Duitsland en haalde in 1904 zijn diploma. De eerste baan die hij had, was een tijdelijke functie als professor scheikunde op de universiteit van Cape Town. Daarna stuurde de regering hem op reis, om in andere werelddelen druivensoorten te verzamelen, die lokaal verbouwd konden worden. Na deze wereldreis werd Perold de eerste professor viticultuur op de universiteit van Stellenbosch en later werd hij de voorzitter van de faculteit van agricultuur op deze universiteit.
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Toeval?

Maar waarom zou iemand die zoveel verschillende druivensoorten kende ervoor kiezen om juist deze twee rassen te kruisen? Pinot noir, de koning onder de Franse druivensoorten en Hermitage, een veel minder bijzondere soort, die het overigens lokaal wel erg goed deed, te kruisen? Had hij een goed voorgevoel, of probeerde hij zo maar wat? Niemand zal het ooit weten.

Slechts vier zaadjes kwamen voort uit de kruising. In plaats van gewoon bij de universiteit plantte Perold deze in zijn eigen tuin bij Welgevallen Expirimental Farm. Toen hij in 1928 van baan veranderde, stond zijn huis tijdelijk leeg. De universiteit stuurde een team om de tuin bij te houden, en een toevallig voorbij fietsende docent die van de zaailingen afwist, kon nog net voorkomen dat ze werden verwoest.

De naam Pinotage ontstond tijdens één van Perold’s regelmatige bezoeken aan de wijngaarden van Welgevallen. Professor C. J. Theron, in de jaren 40 en 50 hoofd van de afdeling viticultuur en vinicultuur op de universiteit van Stellenbosch, vervolgde het werk van Perold. De eerste experimentele Pinotage wijngaard werd aangeplant bij het Elsenburg Agricultural College en de eerste aanplant met commerciële doeleinden was op boerderij Myrtle Grove in 1943.

 

Erkenning.

De eerste wijnstokken waren verrassend goed, en de eerste wijnen hadden een aantrekkelijke en meer intense kleur dan de wijnen van beide ouders. Wel hadden sommige wijnen een soort acetonachtige smaak, hetgeen voor sommigen aantrekkelijk was, maar voor anderen minder aangenaam. Na twee jaar rijping bleek dit te zijn verdwenen, zodat een meer fruitige, zachte wijn ontstond. Toen in 1959 en 1961 de Pinotages van Bellevue en Kanonkop kampioen werden van de Cape Wine Shows, was menigeen verbaasd dat de klassieke druivensoorten door een onbekend ras konden worden verslagen in een wedstrijd als deze. Het bleef moeilijk voor Pinotage om van zijn negatieve imago af te komen. Tot overmaat van ramp vergeleek een afvaardiging van Britse Masters of Wine tijdens een bezoek aan Zuid-Afrika in de jaren 70 de smaak van Pinotage met roestige spijkers en beschreef de geur als stinkend naar nagellak en aceton. Dit leek het einde van Pinotage.

 

Wedergeboorte.

Toch bleven een paar lokale inwoners trouw aan Pinotage. In 1987 stond de Diner’s Club Winemaker of the Year wedstrijd in het teken van de druivensoort. Door de publiciteit rond dit evenement en de winnende wijn geproduceerd door Beyers Truter van Kanonkop ontstond een vernieuwde interesse voor de nationale druivensoort van Zuid-Afrika. Dit bleek een keerpunt in de geschiedenis van Pinotage. Mensen haalden Pinotages uit hun kelders, die daar lagen sinds de jaren 60. Ze waren verbaasd te constateren dat Pinotage wel 20 tot 25 jaar bewaard kon worden. De eerste internationale erkenning kreeg Beyers Truter met de Pinotage 1989 van Kanonkop met de Robert Mondavi Trophy en de titel Winemaker of the Year tijdens de International Wine and Spirit Competition in 1991. Pinotage werd plotseling gezien als uitstekende wijn, de toekomst van Zuid-Afrika.

 

Van wijnstok tot in het glas.

 

Wijnstokken.

De Pinotage wijnstokken zijn klein, kegelvormig en hebben compacte takken. De druiven zijn klein en ovaal met een dikke, blauw-zwarte schil. Omdat Pinotage vroeg rijp is, kan hij eerder dan andere soorten worden geoogst. Pinotage met medium body is op zijn best bij een alcoholpercentage van 12,5-13 % en met optimale body bij 13-13,5% alcohol. 

 

Vinificatie.

Als de druiven optimaal rijp zijn, is er sprake van een hoog suikergehalte. Dit resulteert na gisting in een hoog alcoholgehalte, hetgeen een snelle onttrekking van kleurstoffen en fruitaroma’s aan de schillen tot gevolg heeft. Tannines (fenolische verbindingen) worden aan de andere kant langzamer onttrokken. In de eerste dagen van de vergisting worden dus de aangename aroma’s en smaak aan de druiven onttrokken, zonder de ongewenste tannines.

Tijdens het vinificatieproces van Pinotage worden nog altijd merendeels open cementen kuipen gebruikt. De Pinotage blijft een korte periode in contact met de schillen (3 tot 5 dagen) vanwege het vluchtige zuurgehalte.

Normaal gesproken wordt een gistingstemperatuur tussen 25 en 30°C aangehouden, maar sommige producenten vergisten bij temperaturen van 35 tot 37°C. Bij lagere gistingtemperaturen wordt estervorming gestimuleerd, zodat de fruitigheid toeneemt.

 

Opvoeding.

Vroeger werd Pinotage niet op hout opgevoed, of opgevoed in grote oude vaten. Tegenwoordig zijn er ook krachtige Pinotages die op nieuwe kleine eikenhouten vaten rijpen. Sommige Pinotages liggen 12 tot 15 maanden op nieuw eiken. De opvoeding op eikenhout draagt bij aan de smaak en de complexiteit van de wijn.

 

Kleur en smaak.

Jonge Pinotage heeft een dieprode, bijna paarse kleur. De smaak wordt geassocieerd met pruimen, bananen, kersen en zwarte en rode bessen. Oudere Pinotage ontwikkelt een steenrode kleur en de smaak wordt vaak in verband gebracht met een boerderij. Het gebruik van nieuwe eikenhouten vaten levert de smaak van ceder, koffie en chocolade op.

Pinotage is een aantrekkelijke rode druif met uitgesproken aroma’s van rode bessen en kersen, en wilde kruiden. Hij bezit vaak een decent vleugje bananenschil en geeft een heel ander genot dan de internationale standaardrassen. Vaak doet zijn fruitigheid denken aan compote en zijn kruiding aan pijnbomen en kaneel. Soms prikkelt hij als nagellak in de neus. Ook al prijst menig teler het vleugje aceton als typisch aan, het is een gevolg van te vroeg geoogste druiven en een te lage gistingstemperatuur

 

Wijn-spijscombinaties.

Fruitige Pinotages zonder hout doen het zeer goed bij wild, lamsvlees, gehakt, vis, curry en jonge cheddarkaas. Pinotages met meer body combineren goed bij pepersteak, spareribs en wildgerechten met veel smaak.

Serveertemperatuur.

De ideale serveertemperatuur van Pinotage is 16 tot 18°C. In de hete zomermaanden in Zuid-Afrika wordt de wijn ook wel op ijs geserveerd. 

Statistiek.

 

Oppervlakte wijngaard.

In 1999 was in Zuid-Afrika 5.698 hectare (5,5% van de totale oppervlakte wijngaard) aangeplant met Pinotage. Pinotage staat hiermee bij de rode druivensoorten op de tweede plaats, na Cabernet Sauvignon met 6.963 hectare (6,7% van de totale oppervlakte wijngaard). Sinds 1990 is de aanwezigheid van Pinotage meer dan verdubbeld.

 

 

Figuur 1. Ontwikkeling van de aanplant van druivenrassen in Zuid-Afrika in % van het totaal bebouwde wijngaardoppervlak

 

	Druivenras
	1985
	1990
	1995
	1997
	1998
	1999

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Chenin blanc
	32,3
	31,9
	28,5
	26,8
	25,6
	23,8

	Colombar(d)
	6,7
	8,7
	10,5
	10,9
	11,1
	11,2

	Sultana*
	8,4
	9,7
	10,5
	11,1
	10,9
	11,1

	Chardonnay
	0,3
	1,5
	4,0
	5,2
	5,7
	5,7

	Sauvignon blanc
	2,4
	3,6
	4,5
	4,8
	4,9
	5,1

	Hanepoot* 
	6,5
	6,2
	5,9
	5,3
	4,9
	4,3

	Cape Riesling
	2,9
	3,8
	3,7
	3,3
	3,1
	2,7

	Fransdruif
	10,9
	7,1
	4,5
	3,6
	3,1
	2,4

	Clairette blanche
	3,3
	2,7
	2,0
	1,7
	1,5
	1,3

	Sémillon
	1,5
	1,1
	0,9
	1,0
	1,0
	1,0

	Raisin blanc
	2,0
	1,7
	1,2
	1,0
	0,9
	0,7

	Weisser Riesling
	0,8
	1,1
	0,9
	0,8
	0,7
	0,6

	Overig wit
	5,1
	5,2
	4,6
	4,9
	4,6
	4,1

	TOTAAL WIT
	83,1
	84,3
	81,7
	80,4
	78,0
	73,9

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Cabernet Sauvignon
	2,3
	3,8
	5,0
	5,1
	5,6
	6,7

	Pinotage
	2,4
	1,9
	2,7
	3,9
	4,7
	5,5

	Cinsaut
	8,6
	5,7
	4,4
	4,1
	3,9
	3,6

	Merlot
	0,2
	0,9
	1,8
	2,2
	2,6
	3,6

	Shiraz
	0,7
	0,7
	1,0
	1,3
	2,0
	3,3

	Overig
	2,7
	2,7
	3,4
	3,0
	3,2
	3,5

	TOTAAL ROOD
	16,9
	15,7
	18,3
	19,6
	22,0
	26,1

	Totaal wit en rood
	100 %
	100%
	100%
	100%
	100%
	100%

	Aantal hectaren
	92.142
	92.038
	93.889
	98.203
	100.979
	104.179


Bron : South African Wine Industry Statistics, 2000

 

· deze druiven worden ook gebruikt als tafeldruif of om te drogen

 

 
 

 

 

 

 


+

 

Export.

In 1999 werd in totaal 6.049.558 liter Pinotage geëxporteerd, waarvan 5.404.058 liter gebotteld (89,3%) en 645.500 bulkwijn (10,7%). In 1998 was dit in totaal 5.691.610 liter en in 1997 5.859.479 liter. 

 

 

Figuur 2. Export Zuid-Afrikaanse stille wijn naar edele druivenrassen in 1999

 

	Druivenras
	Export in liters
	Aandeel totaal

	 
	 
	 

	Chardonnay
	10.765.604
	8,4%

	Sauvignon blanc
	7.377.005
	5,8%

	Overig wit
	51.835.727
	40,6%

	Totaal wit
	69.978.336
	54,8%

	 
	 
	 

	Blanc de noir / rosé
	2.048.791
	1,6%

	 
	 
	 

	Cabernet Sauvignon
	8.480.981
	6,6%

	Shiraz
	1.135.155
	0,9%

	Pinotage
	6.049.558
	4,7%

	Merlot
	2.641.057
	2,1%

	Overig rood
	37.354.101
	29,3%

	Totaal rood
	55.660.852
	43,6%

	 
	 
	 

	TOTAAL
	127.687.979
	100 %


Bron : South African Wine Industry Statistics, 2000

 
 

Pinotage Association

 

Toen Pinotage in de jaren 80 en 90 een beter imago kreeg, besloten de Pinotage zich producenten gezamenlijk in te zetten om dit zo te houden. Zij geloofden dat het positieve beeld alleen kon worden gehandhaafd, indien ze zich allemaal zouden houden aan de criteria van de productie van Zuid-Afrikaanse Pinotage, die uniek is in de internationale wijnwereld. Samen zetten ze zich in om ervoor te zorgen dat Zuid-Afrika nummer één blijft op het gebied van de productie van Pinotage. 

Op 23 november 1995 werd daarom de Pinotage Association in het leven geroepen. De belangrijkste doelen van deze vereniging zijn: het vergroten van de kennis op het gebied van Pinotage, het uitwisselen van ideeën op het gebied van productie en marketing van Pinotage, het signaleren van problemen en het doen van onderzoek. Ongeveer tweederde van de Pinotageproducenten is lid van de Pinotage Association. De activiteiten zijn gebaseerd op drie pijlers: onderzoek, verspreiding van kennis en de promotie van Pinotage.

 

 

Pinotage Top 10.

 

Tijdens de WINE Magazine ABSA Private Bank Pinotage Champion 2000 verkiezing in augustus, werden 10 Pinotages uit 1998 verkozen tot beste Pinotages. Van de 70 deelnemende wijnen ging de helft door naar de tweede ronde. Als winnaar werd de Steytler Pinotage 1998 van Kaapzicht Estate verkozen, op de voet gevolgd door de Bouwland en Spice Route Flagship. Dit trio had alledrie een diepe donkere kleur, met tonen van gedroogde pruimen, teer, leer en fruitcake.

 

Pinotage 1998 Top 10
 

	Wijnen
	Importeur in Nederland

	Kaapzicht Steytler Pinotage 1998
	Tafelberg Wijnimport

	Bouwland Pinotage Reserve 1998
	Noordman Wijnimport

	Spice Route Flagship Pinotage 1998
	 

	Newton Johnson Pinotage 1998
	Twin Spark Wijn Import

	Stellenzicht Pinotage 1998
	Delcave

	Diemersdal Pinotage 1998
	PR Nederland

	Kanonkop Pinotage 1998
	Noordman Wijnimport

	GroeneKloof Pinotage 1998
	 

	Broken Stone Pinotage 1998
	 

	Bredell’s Pinotage 1998
	 


 

	ABSA TOP 10 PINOTAGE-COMPETITION: WINNERS

	  NAME
	  W.O.
	  1997
	  1998
	  1999
	  2000
	  2001
	  2002

	  Avontuur Landgoed
	  Stellenbosch
	 
	 
	 
	  1999
	 
	 

	  Bellevue
	  Stellenbosch
	 
	 
	 
	 
	 
	  2001

	  Bellingham Spitz
	  Paarl
	  1996
	  1997
	   
	   
	 
	 

	  Beyerskloof
	  Stellenbosch
	  1996
	   
	   
	   
	 
	  2001

	  Cathedral Cellar
	  Paarl
	   
	  1996
	   
	   
	 
	 

	  Clos Malverne
	  Stellenbosch
	   1996
	   
	  1998
	   
	 
	 

	  Delheim
	  Stellenbosch
	   
	   
	  1998
	  1999
	  2000
	 

	  De Waal
	  Stellenbosch
	 
	 
	 
	 
	 
	  2001

	  Diemersfontein
	  Wellington
	   
	   
	   
	   
	  2001
	 

	  Graham Beck Coastal
	  Coastal
	   
	   
	  1998
	   
	 
	 

	  Grangehurst
	  Stellenbosch
	  1995
	   
	   
	   
	 
	 

	  Groenekloof
	  Groenekloof
	   
	   
	  1998
	   
	 
	 

	  Groot Constantia
	  Constantia
	   
	   
	   
	  1999
	 
	 

	  Hidden Valley
	  Stellenbosch
	   
	  1996
	  1997
	  1998
	 
	 

	  Jacobsdal
	  Stellenbosch
	  1994
	  1995
	   
	   
	 
	 

	  Kaapzicht
	  Stellenbosch
	  1996
	  1997
	  1998
	   
	 
	 

	  Kanonkop
	  Stellenbosch
	  1995
	  1997
	  1998
	  1999
	  2000
	 

	  La Cave
	  Wellington
	 
	 
	 
	 
	 
	  2001

	  Laibach
	  Stellenbosch
	 
	 
	 
	 
	 
	  2001

	  Lanzerac
	  Stellenbosch
	   
	   
	   
	  1998
	 
	 

	  L'Avenir
	  Stellenbosch
	  1996
	  1997
	   
	  1999
	  2000
	  2001

	  Lord Neethling
	  Stellenbosch
	   
	   
	   
	  
	  1998
	  1999

	  Middelvlei
	  Stellenbosch
	   
	   
	   
	  
	  
	  2000

	  Mooiplaas
	  Bottelary
	   
	   
	  1998
	   
	 
	 

	  Môreson
	  Coastal
	   
	   
	   
	  
	  2000
	 

	  Neethlingshof
	  Stellenbosch
	   
	   
	   
	  1997
	 
	 

	  Neil Ellis
	  Stellenbosch
	   
	   
	  1998
	   
	 
	 

	  Rijk's
	  Coastal
	   
	   
	   
	  
	  2000
	 

	  Rooiberg
	  Robertson
	  1995
	   
	   
	   
	 
	 

	  Simonsig
	  Stellenbosch
	   
	   
	   
	  
	  1999
	 

	  Southern Right
	  Western Cape
	   
	  1997
	   
	   
	 
	 

	  Steytler by Kaapzicht Estate
	  Stellenbosch
	   
	   
	   
	  1999
	 
	 

	  Swartland
	  Swartland
	  1996
	   
	   
	   
	 
	 

	  Tukulu
	  Swartland
	   
	   
	   
	  1999
	  2000
	  2001

	  Uiterwyk
	  Stellenbosch
	   
	  1996
	  1997
	   
	  2000
	 

	  Vlottenburg
	  Stellenbosch
	   
	  1997
	   
	   
	 
	  2001
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Overview : 

 

Bred by Professor A.I. Perold in 1925 from Pinot Noir and 

Cinsaut. The variety grows well, is relatively disease 

resistant, and consistently achieves good brix levels. The 

crop level must be controll

ed to achieve good colour and 

structure.

 

A full bodied red displaying excellent colour, attractive 

sweet berry flavours and good tannin structure.

 

Grapes : 

 

100% Pinotage

 

Region : 

 

Babich Gimblett Road Vineyard, Hawke`s Bay

 

Winemakers : 

 

Neill Culley & 

Joe Babich

 

Recommended 

food and 

recipes: 

 

Richly coloured and vibrantly fruity, it should be good with 

casseroled lamb and baby onions or try it with rump steak, 

barbecued rare, sliced thinly and draped over salad 

greens.

 

 

Recommended 

Cellaring : 

 

5 year

s

 

Production 

Notes : 

 

The grapes were harvested at full maturity (24.5 Brix) and 

fermented warm. After fermentation was complete, the 

wine was run off to American and French oak barriques for 

12 months barrel maturation.
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GRAPE VARIETIES: Grapes were selected from two 

different vineyards 

-

 (1) 26 year old bush vines 36% 

(old clone), and (2) 5 year old bush vine 64% (clone: 

PI 48A/R99)

 

MATURATION: Malolactic fermentation in tank and 

then wine was rac

ked to 225 litre barrels. Wine was 

matured in 36% American oak barrels and 64% 

French oak barrels for 15 months.

 

STYLE: The wine shows a deep opaque plum colour 

with a garnet rim. A sweet berry fruit nose with hints 

of vanilla. Rich mouthful, smoky aromas

 and baked 

banana palette. Will develop further with two to five 

years bottle age to a softer, rounder wine.

 

ANALYSIS: Sugar: 3.5g/l; Alcohol: 13.vol.%; pH: 

3.74 Total Acidity: 6.4g/l

 

AWARDS: ABSA Top 10, Silver Veritas Award
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Altus le Roux 

 

Cultivar

 

 

 

Pinotage 

 

Alcohol

 

 

 

14.0 %vol 

 

pH

 

 

 

3.52 

 

RS

 

 

 

2.8 g/l 

 

Total Acidity

 

 

 

5.3 g/l 

 

Volatile Acidity

 

 

 

0.51 g/l 

 

SO2

 

 

 

64 mg/l 

 

Free SO2

 

 

 

36 mg/l 

 

Appelation

 

 

 

Paarl 

 

 

 



[image: image6.wmf]ORIGIN

 

Polkadraai, Stellenbosch 

 

CELLARMASTER'S COMMENTS

 

The 2000 Pinotage has an excellent deep colour, with ripe, plumy red fruits on the nose 

and palate with a good mouth

-

feel and lingering aftertaste. With five to ten years' 

maturation it will start to

 acquire the velvet density and luxurious chocolate and caramel 

flavours of its very early Lanzerac predecessors.The 2000 Pinotage is a full

-

bodied, 

complex wine with a beautiful fruit/wood balance and a good tannin structure that will 

allow it to age extr

emely well. 

 

FOOD SUGGESTIONS

 

Malay currie, bobotie, venison. 

 

VINEYARD BLOCKS

 

Single vineyard block. 

 

AREA

 

3 Ha Polkadraai, Stellenbosch 

 

AREA

 

3 Ha 

 

AGE OF VINES

 

30 years 

 

HARVESTING

 

All harvesting is done by hand. Extreme care is taken not to damage grap

es and only 

healthy grapes are picked. Grapes are picked when fully ripe. 

 

HARVEST DATE

 

End of February 2000 

 

VINIFICATION

 

After harvesting during February, the grapes were de

-

stalked, inoculated and 

fermented on the skins for eight days. Thereafter malola

ctic fermentation occurred 

spontaneously, and the wine was racked before being introduced to 300 litre Nevers 

and Alliers medium

-

charred oak barrels. Following three months of resting in wood, it 

was racked again before being returned to the cleaned out ba

rrels for a further six 

months. 
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